
 

FOLDER INFORMACYJNY 
  

 
 

  

14 LISTOPADA 
Poniedziałek 
 
 

 

 

od 8:00 
REJESTRACJA UCZESTNIKÓW 

 
8:00 – 9:00 
ZAGOSPODAROWANIE 
STOISK 

 

 
 

  

8:45 – 9:15 
OTWARCIE KONFERENCJI 
 

9:15 – 9:30 
PREZENTACJA HONOROWEGO GOSPODARZA 
 

9:30 – 9:45 
WYKŁAD WPROWADZAJĄCY 
- bezpieczeństwo produktu w kontroli wewnętrznej i urzędowej, 
- obowiązki producentów i nadzoru, 
- wykrywanie nieprawidłowości w produkcji żywności. 

 

 
 

     

9:45 – 11:15 
PANEL PIERWSZY: BYĆ NA BIEŻĄCO Z NOWOŚCIAMI 

- nadchodzące zmiany w prawie i instytucjach odpowiedzialnych za kontrolę, 
- nowe rozwiązania techniczne i technologiczne w produkcji żywności, 
- maszyny bezpieczne w procesie produkcji. 

 

 11:15 – 12:00 
PRZERWA,  
ROZMOWY  
PRZY STOISKACH 

 
 

     

12:00 – 13:30 
PANEL DRUGI: UTRZYMAĆ CZYSTOŚĆ W ZAKŁADZIE  

- metody utrzymywania czystości oraz środki higieniczne stosowane w zakładach produkcyjnych, 
- zagrożenia mikrobiologiczne i fizykochemiczne, 
- zarządzanie czystością i higieną, 
- szybkie metody oceny stanu higienicznego powierzchni produkcyjnych, 
- wspomaganie procesów np. mycia CIP, 
- systemy oczyszczania powietrza, 
- dezynsekcja i deratyzacja w zakładach. 

 
 

 

     

13:30 – 14:30 
OBIAD 
 
 

 

  
Więcej informacji o konferencji znajdziesz na portalu 

 

 
 

 
 
 
 
 

    

Hotel Mikołajki ***** 

Aleja Spacerowa 11 

11-730 Mikołajki 

http://www.kierunekspozywczy.pl/konferencja,1687,29584.html


14:30 – 15:30 
PANEL TRZECI: DOBRZE SKONTROLOWAĆ I ZACHOWAĆ JAKOŚĆ 

- wymagania stawiane przez systemy zapewnienia jakości tj. BRC, IFS, FSSC 22000 
- kontrola jakości produktu, 
- doświadczenia z wdrażania systemów jakości, 
- systemy i narzędzia informatyczne wspierające monitoring i kontrolę, 
- audyty systemów jakości w zakładzie, 
- praktyczne przełożenie wymagań norm na pracę w zakładzie. 

 15:30 – 16:15 
PRZERWA,  
ROZMOWY  
PRZY STOISKACH 

       

Zaloguj się do 
PLATFORMY B2B 
 

Po zgłoszeniu na konferencję 
otrzymasz dostęp do platformy 
B2B umożliwiającej kontakt  
z innymi uczestnikami 
konferencji. Dzięki niej można 
umówić się z nimi na spotkanie  
w tzw. strefie B2B.  

 

16:15 – 17:15 
PANEL CZWARTY: BEZPIECZNIE ZAPAKOWAĆ I PRAWIDŁOWO OZNAKOWAĆ 

- znakowanie żywności, 
- informacje zawarte na etykiecie – co trzeba, a czego nie można umieszczać?, 
- wymagana dokumentacja dotycząca opakowań żywości,  
- zezwolenia, certyfikaty, deklaracja zgodności,  
- linie pakujące i maszyny etykietujące, 
- wizyjna kontrola jakości opakowań. 

 
 

     
 

 

17:15 – 17:30 
PRZERWA, ROZMOWY PRZY STOISKACH 

  

 
 

     
 

 

17:30 – 18:00 
WYKŁAD ZAMYKAJĄCY 
- jak to robią inni, czyli inspiracje z innych branż, np. farmaceutycznej. 

  

 
 

     
 

 

18:00 – 20:00 
CZAS NA RELAKS, DEMONTAŻ STOISK 
 

20:00 
KOLACJA, SPOTKANIE INTEGRACYJNE 

  

 
 

     

15 LISTOPADA 
Wtorek 
 

 

8:00 – 9:00 
ŚNIADANIE W MIEJSCU ZAKWATEROWANIA, WYKWATEROWANIE 
 

9:00 – 10:00 
PRZEJAZD DO ZAKŁADU SM MLEKPOL WE WŁASNYM ZAKRESIE 

       

10:00 – 12:00 
WYCIECZKA TECHNICZNA 
do Zakładu Produkcyjnego SM Mlekpol w Mrągowie 

ul. Kormoranów 1 
11-700 Mrągowo 

 

 
12:00 – 13:15 
OBIAD W OKOLICY 
ZAKŁADU 

 
ZGŁOŚ SWÓJ UDZIAŁ JUŻ 

DZIŚ – LICZBA MIEJSC 
OGRANICZONA 

 

Masz pytanie? Chcesz się 
zgłosić? Zadzwoń lub napisz 

 

 

Bożena Pietrzak-Tychy 
Kierownik działu realizacji 
projektów/koordynator 

bozena.tychy@e-bmp.pl  
kom. 600 326 187 
tel. 32 415 97 74 wew. 27 

 

    

WYSOKI KOMFORT POBYTU 
ATRAKCYJNE KOSZTY UCZESTNICTWA 

 

 

Organizatorem konferencji jest firma BMP – wydawca kwartalnika 
„Kierunek Spożywczy” i administrator portalu www.kierunekspożywczy.pl 

 

 
 
 

 

  

 

NOCLEG 

pokój 1-os. – 200 zł 

pokój 2-os. – 300 zł  

UCZESTNICTWO 

pierwsza osoba – 320 zł 

każda kolejna – 50% RABATU  


